ALCHIMIA

ALCHIMIA DE LOS ANDES

ROBLE

Varietal: 100% Malbec

Cosecha: 2013

Vifedo: Barrancas, Maipu, Mendoza
Produccién: 50.000 botellas.

Vinificacion: Los racimos seleccionados son
despalillados. Se lleva a cabo una maceracion
prefermentativa en frio para preservar aromas
primarios. La fermentacion alcohdlica se realiza
con inoculacion de levadura seleccionadas a
temperatura de 282 C. El tiempo de maceracion
AL es de 32 dias.

PH: 3.70

Acidez: 5.10 g/I
Alcohol: 13,5 % Vol.
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NOTAS DE DEGUSTACION:

COSECHA:

SERVIR A:
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